Curs de
Formacio

/Objeti VOS \

e Concienciar sobre los peligros de la
contaminacién de los alimentos.

e Realizar una correcta limpieza,
desinfeccidn e higiene personal.

e Cumplir la legislacion alimentaria
vigente.

Contenido

e |dentificar las fuentes y causas de
contaminacién y alteracion de los
alimentos.

e Comprender los factores que
favorecen el desarrollo microbiano
y las condiciones de conservaciéon
seguras.

e Aplicar medidas de higiene,
limpieza y buenas practicas en la
manipulacién de alimentos para

\ prevenir riesgos.

T Destinatarios

e Educadores/as.

e Monitores/as.

e Colaboradores/as de
campamentos.

J

e Agentes de Pastoral.
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En materia de
actividades en las que interviene la
manipulacién de alimentos (como
son los campamentos, las
convivencias, o las meriendas),
resulta imprescindible mantener
actualizados los conocimientos,
especialmente ante las constantes
reformas a nivel normativo.

realizaciébn de

Este curso estd destinado a todas
aquellas personas que disponen ya
del titulo de manipulador de
alimentos y quieren renovar
conocimientos y actualizarse en
cuanto a la legislacion vigente.
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